
Caixa com 
10 unidades

Fardo com 
10 unidades

CAFÉ COAMO

O CAFÉ COAMO é produzido com alta tecnologia, obedecendo aos 
critérios de BPF - Boas Práticas de Fabricação e APPCC – Análise de 
Perigos e Pontos Críticos de Controle. É originado da combinação de 
grãos selecionados, 100% arábica, com torra média escura, resultando 
num café equilibrado, de sabor marcante e aroma intenso. O CAFÉ 
COAMO preserva o verdadeiro sabor do café, agradando a todos os 
paladares. O CAFÉ COAMO conta com a garantia do selo ABIC sendo 
destinado para uso doméstico e culinário. É embalado nas versões 
almofada e a vácuo que garante a sua qualidade e aroma por mais 
tempo.  
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CAFÉ COAMO
ALTO VÁCUO

CAFÉ COAMO TORRADO
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11 fardos

16 lastros x
7 altura

13 lastros x
11 altura

1.225 5,350

5,155

Produto 789627960075-0
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CAFÉ COAMO

“Este café é produzido conforme os parâmetros estabelecidos pelas legislações vigentes e pelo Sistema de Gestão de Segurança Alimentar COAMO.”
Tenha em mãos a versão atualizada desta Ficha visitando nosso site ou contatando a Área Comercial da Coamo.

DESCRIÇÃO

ÁREAS DE APLICAÇÃO

COMPOSIÇÃO

Café torrado e moído.

NÃO CONTÉM GLÚTEN

ESPECIFICAÇÕES FÍSICO-QUÍMICAS

Máx. 5%

Ausência de material
prejudicial à saúde humana

0,12 - 1,84 %

Umidade (%)

Macroscópicas

Granulometria

MARCA

ALIMENTOS COAMO 

CONSERVAÇÃO E ESTOCAGEM

Em local livre de odores estranhos, limpo, seco e

ao abrigo de luz.

TRANSPORTE

O produto não poderá ser levado em transporte

que tenha carregado derivado de petróleo,

produtos químicos, óleos minerais ou outros 

produtos que tenham odor desagradável e o 

transporte deve estar limpo.

ESPECIFICAÇÕES MICROBIOLÓGICAS

Coliformes à 45º C < 10 NMP/g

TABELA NUTRICIONAL 

* % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ.   Seus valores diários
   podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD não
   estabelecido.

Porção de 50ml (1 xícara de café não adoçado)

Valor energético

Proteínas

Fibra alimentar

Carboidratos

Gorduras totais

Gorduras saturadas

Gorduras trans

Sódio

Quantidade por porção

0 kcal=0 kJ

0 g

0 g

0 g

0 g

0 g

0 g

0 mg

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

0%

0%

0%

0%

0%

0%

**

0%

% VD(*)

REGISTRO EM ÓRGÃO COMPETENTE

Possui o Selo de Pureza ABIC

EMBALAGEM

DESCRIÇÃO TABELA NUTRICIONAL 

(1) Primária: Pacote de 250g e 500g em poliéster 

metalizado, embalagem tipo "pochet".

VALIDADE

(1) 180 dias a partir da data de fabricação em condições 

adequadas de armazenagem. Após aberta consumir no 

máximo em 30 dias.

(2) 18 meses a partir da data de fabricação em condições 

adequadas de armazenagem. Após aberta consumir no 

máximo em 30 dias.

(2) Primária: Pacote de 250g e 500g em poliéster 

metalizado, a vácuo.

(1) Secundária: Saco de papel kraft contendo

20 unidades de 250g e 10 unidades de 500g.

(2) Secundária: Caixa de papelão contendo

20 unidades de 250g e 10 unidades de 500g.

O CAFÉ COAMO por ser um café puro, de grãos 
selecionados, 100% arábica, com torra média escura, 
equilibrado, de sabor marcante e aroma intenso, é 
destinado para uso doméstico e culinário.

O CAFÉ COAMO é produzido com alta tecnologia, obedecendo 
aos critérios de BPF - Boas Práticas de Fabricação e APPCC – 
Análise de Perigos e Pontos Críticos de Controle. É originado da 
combinação de grãos selecionados, 100% arábica, com torra 
média escura, resultando um café equilibrado, de sabor 
marcante e aroma intenso. O CAFÉ COAMO preserva o 
verdadeiro sabor do café, agradando a todos os paladares. O 
CAFÉ COAMO conta com a garantia do selo ABIC. É embalado 
nas versões almofada  e a vácuo  que garante a sua 
qualidade e aroma por mais tempo.  
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Fundo
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