CAFE SOLLUS

O CAFE SOLLUS é produzido com alta tecnologia, obedecendo aos
critérios de BPF - Boas Praticas de Fabricacao e APPCC — Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle. E originado de blend especial de
graos selecionados, com torra moderadamente escura, resultando
num café equilibrado, de sabor marcante e aroma intenso. O CAFE
SOLLUS preserva o verdadeiro sabor do café, agradando a todos os
paladares. O CAFE SOLLUS conta com a garantia do selo ABIC sendo
destinado para uso doméstico e culinario. E embalado na versio
almofada.
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ALIMENTOS

CAFE SOLLUS

DESCRICAO

O CAFE SOLLUS é produzido com alta tecnologia, obedecendo
aos critérios de BPF - Boas Praticas de Fabricacdo e APPCC —
Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle. E originado de
graos selecionados, 100% arabica, com torra moderadamente
escura, resultando um café equilibrado, de sabor marcante e
aroma intenso. O CAFE SOLLUS preserva o verdadeiro sabor do
café, agradando a todos os paladares. O CAFE SOLLUS conta
com a garantia do selo ABIC. E embalado na versao almofada.

MARCA

ALIMENTOS COAMO
AREAS DE APLICACAO

O CAFE SOLLUS por ser um café puro, de graos
selecionados, com torra moderadamente escura,
equilibrado, de sabor marcante e aroma intenso, é
destinado para uso doméstico e culinario.

COMPOSICAO

Café torrado e moido.
NAO CONTEM GLUTEN

ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS

Umidade (%) Max. 5%

Auséncia de material
prejudicial a satde humana

Auséncia de material
prejudicial a satde humana

Peneira 12 0,12-1,84%
Peneira 16 0,44 - 5,04 %
Peneira 20 0,76 - 9,88 %
Granulometria Peneira30 | 4-17,2%
Peneira 45 61,16 - 80,64 %
Peneira 60 1,28 -25,0%
Fundo 0,08 - 3,24%

50 - 60 Agtron

Macroscopicas

Microscépicas

Grau de Torra

ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

Coliformes a 45° C < 10 NMP/g

VALIDADE

180 dias a partir da data de fabricagdo em condigoes
adequadas de armazenagem. Apds aberta consumir no
maximo em 30 dias.

TABELA NUTRICIONAL
INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcao de 50ml (1 xicara de café nao adocado)

Quantidade por porcao % VD(*)
Valor energético 0 kcal=0 kJ 0%
Carboidratos O0g 0%
Proteinas 0g 0%
Gorduras totais O0g 0%
Gorduras saturadas 09 0%
Gorduras trans 09 o
Fibra alimentar 09 0%
Sédio 0mg 0%

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios

podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD nao
estabelecido.

CONSERVACAO E ESTOCAGEM

Em local livre de odores estranhos, limpo, seco e
ao abrigo de luz.

EMBALAGEM

Primaria: Pacote de 250g e 500g em poliéster
metalizado, embalagem tipo "pochet".

Secundaria: Saco de papel kraft contendo
20 unidades de 250g e 10 unidades de 250g.

TRANSPORTE

O produto ndo podera ser levado em transporte
que tenha carregado derivado de petréleo,
produtos quimicos, 6leos minerais ou outros
produtos que tenham odor desagradavel e o
transporte deve estar limpo.

REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE

Possui o Selo de Pureza ABIC

“Este café é produzido conforme os parametros estabelecidos pelas legislagbes vigentes e pelo Sistema de Gestéo de Seguranga Alimentar COAMO.”

Tenha em maos a versao atualizada desta Ficha visitando nosso site ou contatando a Area Comercial da Coamo.




