COAMO EXTRA CREMOSA
60% DE LIPIDIOS

Para realcar o verdadeiro sabor da margarina e agradar a todos os
paladares, a margarina COAMO EXTRA CREMOSA, com 60% de
lipidios e com sal, é produzida com alta tecnologia, obedecendo aos
critérios de BPF - Boas Praticas de Fabricacaio e APPCC — Andlise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle. Pode ser utilizada na preparagao
de paes, bolos, massas, biscoitos, doces, salgados e confeitaria. Saborosa
para passar em paes, biscoitos e torradas. E originada de soja nao-
transgénica e envasada em potes personalizados, com selo de seguranca
que garante melhor conservagao do produto e evita sua contaminagao.
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ALIMENTOS




ALIMENTOS

COAMO EXTRA CREMOSA 60% DE LIPiDIOS

DESCRICAO

A margarina COAMO EXTRA CREMOSA, com 60% de lipidios e
com sal, é produzida com alta tecnologia, obedecendo aos
critérios de BPF - Boas Praticas de Fabricacao e APPCC - Analise
de Perigos e Pontos Criticos de Controle. E originada de soja
ndo-transgénica e envasada em potes personalizados, com
selo de seguranca que garante melhor conservacdo do produto
e evita sua contaminagao.

MARCA

ALIMENTOS COAMO

AREAS DE APLICACAO

A COAMO EXTRA CREMOSA foi desenvolvida especialmente
para o preparo de paes, bolos, biscoitos, doces, salgados,
massas e confeitaria, também é saborosa para passar em
paes, biscoitos e torradas.

BENEFiICIOS POTENCIAIS

- Boa estabilidade oxidativa;
- Boa plasticidade;
- Proporciona maciez no produto final.

COMPOSICAO

Oleos vegetais liquidos e hidrogenados, agua, sal, leite em
p6 desnatado e/ou soro de leite em po, 15.000 U.l. de
vitamina A por kg, emulsificantes: mono e diglicerideos de
acidos graxos (INS 471) e ésteres de poliglicerol de acido
ricinoléico (INS 476), conservadores: benzoato de sédio
(INS 211) e/ou sorbato de sddio (INS 202), aroma idéntico
ao natural de manteiga “Aromatizado Artificialmente”,
acidulante: acido citrico (INS 330), antioxidantes: TBHQ (INS
319) e/ou BHT (INS 321), corantes: corantes naturais de
urucum (INS 160b) e circuma (INS 100i) e /ou beta caroteno
sintético idéntico_ao natural (INS 160 ai) “Colorido
Artificialmente”. NAO CONTEM GLUTEN.

ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS

Umidade (%) 37,7 - 39,7
Ponto de Fusao (°C) 36 -40
Teor de Sal (%) 1,8-2,2
pH 50-54

ESPECIFICACOES SENSORIAIS

Espalhabilidade a 10° C Facil

Sabor Manteiga Fresca

Odor Manteiga Suave

Brilho Brilhosa

Cor Amarelo Manteiga
Derretimento Moderadamente rapido

TABELA NUTRICIONAL

INFORMAQAO NUTRICIONAL
Porcao de 10g (1 colher de sopa)

Quantidade por porcao % VD(*)
Valor energético 54 kcal=227 kJ 3%
Carboidratos 09 0%
Proteinas 09 0%
Gorduras totais 69 1%
Gorduras saturadas 119 5%
Gorduras trans 1.29 o
Fibra alimentar 0g 0%
Sodio 78 mg 3%

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD nao
estabelecido.

ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

Coliformes & 45° C < 3 NMP/g

Salmonella sp Ausénciaem 25 g

Bolores e Leveduras max. 5 X 102UFC/g
VALIDADE

06 meses a partir da data de fabricacdo em condigbes
adequadas de armazenagem. Apds aberta consumir no
maximo em 30 dias.

CONSERVACAO E ESTOCAGEM

Manter em refrigeracdo de 5° a 16°C.
Recomenda-se o empilhamento maximo de 8 caixas.

EMBALAGEM

Primaria: Potes plasticos de 250g ou 500g.

Secundaria: Caixa de papeldao com capacidade
para 24 potes/250g ou 12 potes/500g.

TRANSPORTE

Em caminhdes refrigerados, limpos, secos, livre
de odores estranhos e ao abrigo da luz.

REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE

Registro no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA
sob n° 0004/2662 - Potes de 250g e 500g

“Esta margarina é produzida conforme os parametros estabelecidos pelas legislacdes vigentes e pelo Sistema de Gestdo de Seguranca Alimentar COAMO.”

Tenha em maos a versao atualizada desta Ficha visitando nosso site ou contatando a Area Comercial da Coamo.




