FARINHA DE TRIGO COAMO
TIPO 2

A FARINHA DE TRIGO COAMO TIPO 2 é produzida com alta tecnologia,
obedecendo aos critérios de BPF - Boas Praticas de Fabricacao e APPCC — Andlise
de Perigos e Pontos Criticos de Controle. E originada de graos selecionados e
adequados para cada finalidade de aplicacao. E enriquecida com ferro e acido félico
(Vitamina B9) e destinada para uso culinario, industrial e panificacao. Recomendada
para a preparagao de paes, bolos, biscoitos, salgadinhos, entre outras receitas do
dia-a-dia. Esta disponivel em diversas especificacdes técnicas, nutricionais e de
embalagens.
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FARINHA DE TRIGO COAMO

14341-0 NHADE TRIGOCOAMO 50k Saco 120 25 sacas NA 50,140 Produto 7896279600637
290154 ARIHADE IRIGO COMO 50y  BigBie  NA  NA  NA  NA NA NA NA  Produto NA

328402 FARINHADETRIGO COAMO 501e 520 900 640 120 25sacas NA NA 50,140 Produto 789627960120-7

FORA DE TIPO
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FARINHA DE TRIGO COAMO TIPO 2

DESCRICAO

A FARINHA DE TRIGO COAMO TIPO 2 é produzida com alta
tecnologia, obedecendo aos critérios de BPF - Boas Praticas de
Fabricacdo e APPCC — Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle. E originada de graos selecionados e adequados para
cada finalidade de aplicacao. E enriquecida com ferro e acido
folico (Vitamina B9). Esta disponivel em diversas
especificacdes técnicas, nutricionais e de embalagens.

MARCA

ALIMENTOS COAMO

AREAS DE APLICACAO

A FARINHA DE TRIGO COAMO TIPO 2 é destinada para uso
industrial e panificacdo. Recomendada para a preparacao
de pées, bolos e biscoitos.

COMPOSICAO

Farinha de Trigo enriquecida com ferro e acido félico.

ESPECIFICACOES FiSICO-QUIMICAS

Umidade max. 15%
Cinzas Base Seca max. 0,9%
Acidez Graxa (mg de KOH/100g) max. 100
Proteina total min. 8%

Granulometria - Escoado pela

1 0,
peneira de 250 um min. 95%

ESPECIFICAGOES SENSORIAIS

Cor branca
Sabor préprio
Odor préprio

ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

Bacillus cereus < 3x10°U FC/g

Salmonella sp ausente/25¢g

2
Coliformes a 45° C < 10 UFC/g

TABELA NUTRICIONAL
INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porcao de 509 ('~ xicara)

Quantidade por porcao % VD(*)
Valor energético 165 kcal=683 kJ 8%
Carboidratos 359 12%
Proteinas 59 7%
Gorduras totais 059 1%
Gorduras saturadas 0g 0%
Gorduras trans 0g o
Fibra alimentar 19 4%
Calcio 9,0 mg 1%
Sédio 0 mg 0%
Ferro 2,1 mg 15%
Acido Félico 75 mcg 19%

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas. ** VD nao
estabelecido.

VALIDADE

120 dias a partir da data de fabricacdo em
condicbes adequadas de armazenagem.

CONSERVAGAO E ESTOCAGEM

Em local fresco, seco e livre de odores estranhos,
evitando exposicdo ao sol.

EMBALAGEM

- Saco em polipropileno contendo 50kg
- Big Bag de 1.000 a 1.250 kg

TRANSPORTE

Em caminhdes limpos, secos e livre de odores.

REGISTRO EM ORGAO COMPETENTE

Isento conforme resolucdo do MS RDC 278/2005.

“Esta farinha é produzida conforme os pardmetros estabelecidos pelas legislacoes vigentes e pelo Sistema de Gestdo de Seguranca Alimentar COAMO.”

Tenha em maos a versao atualizada desta Ficha visitando nosso site ou contatando a Area Comercial da Coamo.




